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Menu
Bufetowe
s.01 - 03

01



N A  G O R Ą C O  N A  Z I M N O

N A  S Ł O D K O

PROPOZYCJA 
BUFETOWA I

Menu świąteczne / Menu bufetowe

Barszcz czerwony z uszkami
Kaczka pieczona
Kopytka z zasmażką
Pierogi z kapustą i grzybami
Warzywa gotowane na parze
Karp w maśle ziołowym
Kapusta z grochem

Sałatka ze śledziem zimne nóżki
Sery dojrzewające
Terina z ryb jeziornych
Ryba po grecku
Śledzie w czerwonym sosie
Karp w galarecie
Mięsa pieczone i suszone
Pieczywo, masło, oliwy

Makowiec
Tradycyjny sernik
Kutia z orzechami i makiem
Piernik w czekoladzie

170 PLN netto / os.

02

Min. 25 osób | Czas trwania: do 2 godz.
Każda kolejna godzina: 25 PLN netto/os.



N A  G O R Ą C O  N A  Z I M N O

N A  S Ł O D K O

PROPOZYCJA 
BUFETOWA II

Menu świąteczne / Menu bufetowe

Consomme borowikowe z uszkami
Barszcz czerwony z ravioli z kaczką
Czerwona kapusta duszona z żurawiną
Karp w sosie śmietanowym
Sandacz w sosie koperkowym
Konfitowana noga z kaczki
Gołąbki z kaszą gryczaną i wędzonym twarogiem
Polędwiczki wieprzowe w sosie pieprzowym
Ziemniak tłuczony ze szczypiorkiem
Kasza gryczana z warzywami

Karp w galarecie
Pasztet z dzika
Sery dojrzewające
Mięsa pieczone i suszone
Ozorki wołowe w galarecie
Ryba po grecku
Śledzie w oleju
Śledzie w zalewie korzennej
Sałatka jarzynowa
Sałatka z wędzonym łososiem
Pieczywo, masło, oliwy

Sernik z sosem jagodowym
Makowiec
Strudel jabłkowy
Kutia z orzechami włoskimi i makiem

180 PLN netto / os.
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Min. 25 osób | Czas trwania: do 2 godz.
Każda kolejna godzina: 25 PLN netto/os.



Menu
Serwowane
s.04 - 06

04



SET I

SET II

SET III

Menu świąteczne / Menu serwowane

Krem z grzybów leśnych z kwaśną wędzoną śmietaną
Duszony lin w sosie śmietanowo-borowikowym z kaszą bulgur i warzywami
Ciasto makowe z sosem kajmakowym

Barszcz z uszkami i świeżym tymiankiem
Kremowe risotto z kurkami, smażoną rukolą i oliwą paprykową
Tradycyjny sernik z owocami

Krem z kiszonego ogórka i puree ziemniaczanym
Polędwiczka wieprzowa marynowana w ziołach, puree ziemniaczane
z palonym porem i sosem chrzanowym

Piernik z polewą czekoladową

05

140 PLN

140 PLN

145 PLN

netto / os.

netto / os.

netto / os.



SET IV

SET V

SET VI

Menu świąteczne / Menu serwowane

Mus z wędzonego pstrąga z sosem chrzanowym
Krem borowikowy z grzanką ziołową
Konfitowana noga z kaczki na modrej kapuście, gnocchi ziołowym i sosem porzeczkowym
Strudel gruszkowy z sosem waniliowym

Pate z wątróbek drobiowych, karmelizowana czerwona cebula, oliwa lubczykowa

Flaczki z lina z majerankiem
Smażony sandacz na maśle klarowanym, puree z topinamburu, ziemniaki kruszone
z masłem i szczypiorkiem

Sernik czekoladowy z frużeliną wiśniową

Tatar ze śledzia z kaparami, koprem i szalotką
Consomme borowikowe z uszkami i świeżymi ziołami
Karp smażony na maśle ziołowym, kapusta z grochem i ziemniaki z koprem
Tartaletka z makiem i sosem piernikowym

06

155 PLN

160 PLN

165 PLN

netto / os.

netto / os.

netto / os.



Pakiet 
Napojów
s.07 - 10
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Pakiet 
Premium

Pakiet 
Exclusive

33

40

90

105

130

145

40

50

100

135

160

185

53

60

115

160

190

210

15

18

28

32

41

45

kompot z suszonych owoców, kawa, herbata, woda
mineralna gazowana/niegazowana, soki owocowe

kompot z suszonych owoców, kawa, herbata, woda
mineralna gazowana/niegazowana, soki owocowe, napoje
gazowane

kompot z suszonych owoców, kawa, herbata, woda
mineralna gazowana/niegazowana, soki owocowe, napoje
gazowane, piwo

kompot z suszonych owoców, kawa, herbata, woda
mineralna gazowana/niegazowana, soki owocowe, napoje
gazowane, piwo, wino czerwone/białe

kompot z suszonych owoców, kawa, herbata, woda
mineralna gazowana/niegazowana, soki owocowe, napoje
gazowane, piwo, wino czerwone/białe, wódka

kompot z suszonych owoców, kawa, herbata, woda
mineralna gazowana/niegazowana, soki owocowe, napoje
gazowane, piwo, wino czerwone/białe, wódka, whisky

Asortyment 2h

30

200

3h

35

240

5h

40

280

13

55

Każda następna
godzina

I

II

III

kompot z suszonych owoców, kawa, herbata, woda
mineralna gazowana/niegazowana

kompot z suszonych owoców, kawa, herbata, woda
mineralna gazowana/niegazowana, soki owocowe, napoje
gazowane, piwo, wino czerwone/białe/musujące, wódka,
whisky, gin, rum, tequila, vermouth, likiery smakowe

IV

V

VI

Menu świąteczne / Pakiet napojów 08

PAKIETY NAPOJÓW I

do Pakietu Premium serwujemy koktajle na życzenie: Caipiroska, Joe Collins,
Whisky&Cola, Krwawa Mary

do Pakietu Exclusive serwujemy koktajle na życzenie: Mojito, Cuba libre, Caipiroska,
Tom Collins, Gin&Tonic, Margarita, Whisky&Cola, Tequila Sunrise, Krwawa Mary

*Podane ceny są netto, bez obowiązującego podatku VAT.

Wódka - Bols Marine / Whisky - Tullamore Dew / Gin - Tenjaku / Tequila - Salitos Silver / Rum - Legendari Anejo Blanco,
Piwo - Tyskie keg / Wino białe - Nos Racines Sauvignon Blanc / Wino czerwone - Nos Racines Merlot, Piwo 0% - Lech
Free Lager / Lech Free Lime Mint / Wino czerwone 0% - EISBERG SELECTION PINOT NOIR / Wino białe 0% - EISBERG
CHARDONNAY

Podane ceny są netto, bez obowiązującego podatku VAT.

STREFA 0% piwo / wino czerwone/białe + 8 + 10 + 12 + 5



Zapraszamy
serdecznie do kontaktu

e-mail: eventy@lagoparkmazury.pl

mailto:kinga.bramowicz@lagoparkmazury.pl
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